
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ENTRÉES 
 

Asperges vertes, ricotta aux herbes, sureau 
Ou 

Ceviche de daurade, céleri, curry vert, lait de coco 
Ou 

Tataki de bœuf, fromage blanc au citron vert et wasabi, légumes 

croquants 
 
PLATS 

 
Agneau, labneh, petits pois, pommes grenaille, artichauts 

Ou 

Poisson du jour farci blettes/épinards/oignons, vin jaune, légumes 
glacés, comté 

Ou 

Pièce de bœuf à partager, frites maison (supp 20€/personne) 
 

DESSERTS 
Fraises, pistache, amaretto 

Ou 

Brioche perdue, rhum, raisins, fleur d’oranger 
Ou 

Chocolat/ passion/ noisettes 
 

Menu servi uniquement le soir du lundi au Vendredi  
 

––––––––––––– 

 
Menu en 3 services 39€ 
Menu en 4 services 47€ 
Menu en 5 services 54€ 

Assiette de fromages : 7€ 
 

Service toutes taxes comprises 
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Nos vins au verre 
 

Vins Blancs 
 

• Saint Véran AOC « Domaine Thévenet & Fils »   7€  
• Pouilly Fumé AOC « Domaine Tinel Blondelet »   8€ 
• Viognier IGP «  Domaine du Grand Chemin »   8€ 
 
Vin rosé 
 
• Coteaux d’Aix en Provence « Domaine de la Réaltière » 5,5€ 

 
 
Vins Rouges 
 
• Côtes du Rhône AOP «  Rémi Pouzin »    7€ 
• Pinot noir AOC «  Domaine Thévenet & Fils »   7€ 
• Crozes-Hermitage AOP «  Domaine Gilles Robin »  9€ 

 
Nos pots ( Uniquement le midi) 
 
46cl 
• Pot de vin rosé        12€ 
• Pot de vin blanc        13€ 
• Pot de vin rouge        14€ 

  
 
  


