Menu féte des meres

La guinguette Plais’ Anse vous propose un dejeuner exceptionnel le Dimanche 29 Mai a I'occasion de la féte des meres. Les
chefs Jeremy Ravier (Trois Domes, Lyon) et Marc Boissieux (vainqueur Masterchef 2013, L’inaTTendu, Lyon), vous

proposent un « 4 mains » au profit de I’équipe U13 du Goal FC.

Gntrées

Tartare de daurade et langoustines condimentées « Rouge comme une tomate » Blanc manger au
citron vert.

Ou
Paté croute ris de veau/canard/ volaille/ foie gras, pickles.

Sats

Epaule d’agneau de la Ferme de Clavisy, petits pois, pois gourmands, tomates confites, olives,
pignons.
Ou

Filet de bar a la plancha, fleurs de courgettes farcies au fenouil contfit, jus de poisson de roche safrané.
Desserts
Tarte rhubarbe, fraises.
Ou

Galet mousseux aux trois chocolats, caeur coulant et ganache chocolat blanc.

Menu entrée/ plat/ dessert 39€ service compris
Menu enfant 15€ service compris

Réservations sur www.linattendulyon.fr ou par téléphone au 04 37 24 13 44




